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—— PREMIUM QUALITY FOODS —

LA COLAZIONE

e BRIOCHES IL PASTICCERE

e BRIOCHES AL BURRO

e BRIOCHES A PASTA LIEVITATA
o LINEA PROFESSIONAL

e LE SFOGLIE

o KRAPFEN, FROLLE & GIA’ COTTI



SUPER SUPREME
CAPPUCCINO 85gr

Art. PP8360

Doppia pasta con polvere di
caffe. Superfarcito con crema
di cappuccino. Forno ventilato
170°/180°C per 20 min.

Confezione da 50 pz

g)sORNETTO AL BURRO CREMA .\ pps31o
ar

Pasta con Lievito Madre e bur-
ro. Farcito alla crema. Decorato
con granella di zucchero. Forno
ventilato 180°/190°C per 20/25
min.

R B

Confezione da 50 pz

CORNETTO SUSINE E
CANNELLA 91gr

Art. PP8374

Pasta lievitata. Farcito alle su-
sine e cannella. Forno ventilato
170°/180°C per 20 min.

Confezione da 50 pz

CORNETTO 5 CEREALI FRUTTI
DI BOSCO 75gr Art. PPE338

Pasta con Lievito Madre farina
di cereali con frumento, segale,
avena ed orzo. Farcito ai frutti di
bosco, con zucchero di canna.
Forno ventilato 170°/180°C per
20 min.

Confezione da 70 pz

CROISSANT RIBES E
MELOGRANO 91gr

Art. PP8383

Morbida pasta di pane e latte.
Ricca farcitura al ribes e melo-
grano. Decorato con zucche-
ro semolato. Forno ventilato
170°/180°C per 20/25 min.

Confezione da 50 pz

CORNETTO 5 CEREALI MIELE ., ppgase
75gr

Pasta con Lievito Madre, farina
di cereali con frumento, segale,
avena ed orzo. Farcito al miele.
Forno ventilato 170°/180°C per
20 min.

Confezione da 70 pz

CORNETTO AL BURRO VUOTO . ppgas7

55¢gr

Pasta laminata con burro, sen-
za farcitura. Adatto anche per
essere farcito. Forno ventilato
180°/190°C per 20/25 min.

Confezione da 75 pz
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IDEE PER L’APERITIVO

‘

e APERITIVO/DEGUSTAZIONE
e VEGETALI CONSERVATI



APERITIVO/DEGUSTAZIONE

LINEA FORNO

Senza scongelare: in  for-
no ventilato per 15/20 min a
190°/200°C;non utilizzare forno

Q g a microonde.

Senza scongelare: in forno ven-
tilato per 5/7 min a 200°G;in
friggitrice per 2/3 min a 180°C;
in padella per 3/4 min in olio
caldo.

O

Senza scongelare: in forno ven-
tilato per10/12 min a 200°C.

Senza scongelare: in forno ven-
tilato per 5/6 min a 200°/220°C.

Senza scongelare: in forno
ventilato per 8 min a 200°G;in
friggitrice per 3 min a 180°C; in
padella per 4/5 min in olio caldo.

i

Senza scongelare: in forno ven-
tilato per 15 min a 200°C.

Senza scongelare: in forno ven-
tilato per 3/4 min a 180°G;in
friggitrice per 1-2 min a 180°C.

O
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PRANZO AL BAR




PANINI E TRAMEZZINI PRONTI

PANINI PRONTI IN
ATM

Pizza soffice con pomodoro e
mozzarella. Grill 200°C per 3/4
min.

Superfarcito. Pane americano
con prosciutto cotto e formag-
gio edamer. Grill 200°C per 3/4
min.

Padina con prosciutto crudo,
prodotto in Italia, e mozzarella.
Grill 200°C per 3/4 min.

Superfarcito. Pane quadrettato
con pancetta stufata e scamorza
affumicata. Grill 200°C per 3/4
min.

Superfarcito. Pane onda con
prosciutto crudo, prodotto in
Italia, e mozzarella. Grill 200°C
per 3/4 min.

Superfarcito. Focaccia genovese
con prosciutto cotto e formag-
gio edamer. Grill 200°C per 3/4
min.

Piadina con prosciutto cotto,
prodotto in Italia, e mozzarella.
Grill 200°C per 3/4 min.
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LA PAUSA DOLCE

e GELATO DESSERT

o PASTICCERIA SURGELATA

e GELATO IMPULSO & TORTE
e GELATO SFUSO & SERVICE



Gelato al gusto vaniglia e cacao
tra due biscotti. Ideale per la
merenda.

Stecco di gelato al miele, con bi-
scotto al miele e al malto, coper-
to di cioccolato al latte. Prezze-
molo: la mascotte di Gardaland.

Donut di gelato alla vaniglia con
copertura al cioccolato al latte e
granella di zucchero colorato.

Stecco di gelato alla vaniglia con
ripieno all'amarena, ricoperto di
cioccolato e granella di nocciola.

Gelato alla panna e cacao, con
biscotti e copertura al cacao e
granella di nocciole.

Stecco di sorbetto ai frutti rossi.
Tutto il freschissimo gusto delle
fragole, lamponi e amarene.

Barattolino con gocce di gelato
al gusto vaniglia con copertura
al cacao. Contiene 12 pezzi.

Stecco di gelato allo yogurt, ri-
coperto di sorbetto alla pesca e
all'albicocca.
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RISTORAZIONE

e LA CAMBUSA GELO



LA CAMBUSA GELO

| GRANDI PANIERI

Senza scongelare. Cuocere in
acqua bollente. Gia pulite pronte
all'uso.

| pronta all'uso.

Senza  scongelare.  Cuocere
in acqua bollente. Gia tagliata

Senza scongelare. Cuocere in
acqua bollente. Gia pulite e ta-
gliate pronte all'uso.

Senza scongelare. Cuocere in
acqua bollente. Gia pulite e ta-
gliate pronte all’'uso.

Senza scongelare. Cuocere in
acqua bollente. Gia puliti e divisi
in rosette pronti all'uso.

Senza scongelare. Cuocere in
acqua bollente per 4/6 minuti.

Senza scongelare. Cuocere in
acqua bollente. Gia puliti e ta-
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